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ВВЕДЕНИЕ

Товароведение продукции охотничьего хозяйства и звероводства представляет собой самостоятельный раздел научной дисциплины – товароведения.
Эта дисциплина направлена на обучение правильной оценке качества пушно-мехового, лекарственно-технического, кожевенного, мясо-дичного, дикорастущего сырья.
Цель дисциплины – дать студентам теоретические знания в области товароведения пушно-мехового, лекарственно-технического, кожевенного, мясо-дичного, дикорастущего сырья.
Задачи дисциплины – научить студентов правильной оценке качества шкурок диких животных, мясо-дичной, дикорастущей, кожевенной и лекарственно-технической продукции.
После прохождения курса студент должен:
иметь практический опыт:
1. заготовки, первичной обработки,  переработки и хранения нескольких  видов продукции охотничьего  хозяйства, зверофермы; 
уметь:
1. проводить заготовку, первичную обработку и переработку мяса диких животных; 
2. проводить заготовку, первичную обработку и переработку пушно-мехового сырья; 
3. проводить заготовку, первичную обработку и переработку дикорастущей продукции и лекарственно-технического сырья, продукции пчеловодства;
4. хранить продукцию охотничьего промысла и звероводства: мясо диких животных, пушно-меховое сырьё, дикорастущую продукцию и лекарственно-техническое сырье;
5. упаковывать продукцию охотничьего промысла и звероводства: мясо диких животных, пушно-меховое сырьё, дикорастущую продукцию и лекарственно-техническое сырье;
6. определять сорта  и  группы  пороков на шкурках пушных зверей;
7. пользоваться нормативными документами (стандартами) на продукцию охотничьего промысла и звероводства;
8. пользоваться нормативными документами (стандартами) на дикорастущую продукцию и лекарственно-техническое сырье;
9. проводить обработку трофеев: выделывать шкуры, обрабатывать черепа, клыки, рога оленя, косули, изготавливать чучела; 
10. оценить трофеи;
знать:
1. требования, предъявляемые  действующими стандартами на  продукцию охотничьего промысла и звероводства: мясо диких животных, пушно-меховое сырьё;  
2. приемы первичной обработки и  переработки различных видов  продукции охотничьего промысла и  звероводства: мясо диких животных, пушно-меховое сырьё; 
3. приемы первичной обработки и  переработки дикорастущей продукции и лекарственно-технического сырья;
4. приемы первичной обработки и  переработки продукции пчеловодства;
5. способы хранения продукции: мяса диких животных, пушно-мехового сырья, дикорастущей продукции и лекарственно-технического сырья;
6. правила упаковки пушно-мехового сырья;
7. требования, предъявляемые действующими стандартами на дикорастущую продукцию и лекарственно-техническое сырье;
8. правила упаковки дикорастущей продукции; 
9. правила упаковки лекарственно-технического сырья;
10. рецепты выделки шкур;
11. технологию обработки черепа, клыков, рогов оленя, косули;
12. технологию изготовления чучела;
13. критерии оценки различных трофеев

























1 ОБЩИЕ МЕТОДИЧЕСКИЕ РЕКОМЕНДАЦИИ ПО ИЗУЧЕНИЮ ДИСЦИПЛИНЫ

Товароведение продукции охотничьего хозяйства и звероводства осваивается студентами-охотоведами заочного отделения в первом полугодии третьего курса в объёме обязательной аудиторной нагрузки 140 часов. Изучение остальной части дисциплины должно проходить самостоятельно и основываться на работе с учебным материалом, по ходу ознакомления с которым должны быть написаны и сданы на проверку две контрольные работы. По окончании изучения курса студент сдаёт квалификационный экзамен.
При самостоятельном изучении дисциплины студент должен использовать учебную и научную литературу в соответствии с программой.
Для облегчения самостоятельного освоения дисциплины в настоящих методических указаниях приводятся контрольные вопросы и источники литературы, приведена программа курса.




2 ПРОГРАММА КУРСА
МДК 04 01 ТОВАРОВЕДЕНИЕ ПРОДУКЦИИ ОХОТНИЧЬЕГО ХОЗЯЙСТВА И ЗВЕРОВОДСТВА

	МДК 04 01 Товароведение продукции охотничьего хозяйства и  звероводства
	Содержание учебного материала

	Тема
Требования, предъявляемые действующими стандартами на продукцию охотничьего промысла и звероводства
	Содержание

	
	
	Понятия о пушно-меховых товарах (пушно-меховое сырьё, пушно-меховые полуфабрикаты, пушно-меховые изделия)

	
	
	Понятия о классификации пушно-мехового сырья, группы пушно-мехового сырья: пушное сырьё (зимние виды), пушное сырьё (весенние виды), меховое сырьё (зимние виды), меховое сырьё (весенние виды), меховые невыделанные шкуры морских животных

	
	
	Понятия о видах пушно-мехового сырья

	
	
	Классификация и ассортимент пушно-мехового сырья

	
	
	Классификация, ассортимент меховых изделий, изготовленных из шкурок пушно-мехового сырья, их краткая характеристика

	
	
	Определение понятия шкурка (шкура)

	
	
	Топографические участки пушной (меховой) шкурки

	
	
	Химический состав кожной ткани и волоса пушной (меховой шкурки)

	
	
	Общее понятие о товарных свойствах шкурок и их значение для охотоведа и зверовода

	
	
	Основные товарные свойства волосяного покрова: цвет, блеск, высота, густота, мягкость, упругость, свойлачиваемость, прочность на разрыв и методы их определения

	
	
	Основные товарные свойства кожной ткани: толщина, плотность, прочность кожной ткани шкурок на разрыв

	
	
	Товарные свойства шкурки в целом: вес, площадь, прочность связи волос с кожным покровом, теплозащитные свойства, носкость шкурок и методы их определения

	
	
	Изменчивость  свойств шкурок пушных зверей

	
	
	Общее  понятие  об  изменчивости  и  ее  практическое  значение

	
	
	Изменчивость волосяного и кожного покровов в зависимости от условий обитания пушных зверей

	
	
	Географическая, индивидуальная, половая и возрастная изменчивость

	
	
	Сезонная изменчивость (общие сведения о сезонной изменчивости животных)

	
	
	Понятие о линьке, об изменении по временам года свойств волосяного и кожного покровов животных

	
	
	Линька пушных зверей, не впадающих в зимний сон или спячку

	
	
	Линька пушных зверей, впадающих в зимний сон или спячку

	
	
	Компенсационная линька

	
	
	Сроки линьки и факторы, обусловливающие ее

	
	
	Влияние линьки на качество пушно-мехового сырья

	
	
	Сезонные изменения волосяного покрова меховых домашних животных

	
	
	Изменчивость свойств шкурок зверей, разводимых в звероводческих хозяйствах

	
	
	Прогноз сроков созревания волосяного покрова пушных зверей

	
	
	Экономическая эффективность правильного определения сроков промысла

	
	
	Понятие о пороках и их классификация

	
	
	Пороки, являющиеся следствием линьки животных: поредение волосяного покрова, ости, вытертые места, свалянность волосяного покрова, потускнение, участки с не вылинявшими летними волосами, кусты линьки

	
	
	Пороки, являющиеся следствием ненормального питания и заболеваний животных: плешины, чахлость волоса, недоразвитость остевых волос, белопухость и желтопухость

	
	
	Пороки, возникающие в результате прижизненных механических воздействий на волосяной покров и неправильного содержания зверей: плешины, закусы, вихры, битая ость, загрязненность, тертая «душка», вычесанный пух, желтизна, ржавчина

	
	
	Пороки, возникающие в результате нежелательных проявлений индивидуальной изменчивости и других причин: пятна другого цвета, нежелательный оттенок меха, закрученность вершин кроющих волос, отсутствие вуали, свисающий волос, деформация волосяного покрова

	
	
	Пороки посмертные. Пороки, возникающие при добыче или забое животных: прострелы, кровоподтеки на кожной ткани, окровавленность волосяного покрова, плешины, опаленный волос, повреждение лап, дыры, разрывы, участки волосяного покрова без ости, петлины

	
	
	Пороки, образующиеся при небрежной или неумелой первичной обработке шкурок

	
	
	Пороки, возникающие при небрежной съемке шкурок (разрывы, разрезы, подрезы, выхваты, дыры, неправильная съемка, недостача частей шкурки, окровавленная кожная ткань, кости в хвосте и лапах)

	
	
	Пороки, возникающие при нарушении правил обезжиривания шкурок (необезжиренность, прирези, сквозной волос, жировая гарь, зажиренность волосяного покрова)

	
	
	Пороки, возникающие при неправильной правке и консервировании шкурок (неправильная правка, комовая сушка, вымороженная кожная ткань, непросушенная кожная ткань, ороговевшая кожная ткань, прелина, тёклость волоса, краснота)

	
	
	Пороки, образующиеся в процессе хранения, упаковки и транспортирования сырья: ломины, плесневелость, лежалость, цвёлость волосяного покрова, прелины, кожеедины, молеедины, повреждение шкурок грызунами, тараканоедины, загрязненность волоса маркировочной краской

	
	
	Основные методы выявления и правила оценки пороков на шкурках

	
	
	Общие сведения о сортировке шкурок

	
	
	Организация рабочего места для сортировки шкурок

	
	
	Приемы обращения со шкурками при сортировке

	
	
	Основы сортировки пушно-мехового сырья: определение вида сырья, сортировка по кряжам, цветам, размерам, сортам

	
	
	Понятие о стандартизации и стандартах

	
	
	Принципы и схемы построения стандартов на пушно-меховое сырьё

	
	
	Сортировка шкурок по группам пороков

	
	
	Шкурки, относимые к нестандартным, их оценка

	
	
	Биркование шкурок

	
	
	Документальное оформление приёмки

	
	
	Понятие о зачетной стоимости шкурок и «головке»

	
	
	Зачёты шкурок по размерам, сортам и группам пороков

	
	
	Методы исчисления зачетной стоимости шкурок в зависимости от их качества

	
	
	Таблица оценки качества шкурок в процентах к стоимости первого сорта

	
	
	Пересчет на «головку» и его значение

	
	
	Техника определения процента зачета качества партии сырья и его применение

	
	
	Шкурки зверей из отряда грызунов: белки, нутрии, ондатры, бобра речного 

	
	
	Шкурки зверей из отряда насекомоядных семейства кротовых: выхухоли, крота

	
	
	Шкурки зверей из отряда зайцеобразных: зайца-русака, зайца-беляка, зайца песчаника

	
	
	Шкурки зверей из семейства куньих:  соболя, куницы мягкой, куницы горской, кидуса, колонка, горностая, ласки, хоря черного, хоря белого, норки, росомахи, выдры, барсука

	
	
	Шкурки зверей из семейства псовых:  лисицы красной, лисицы-сиводушки, лисицы-крестовки, лисицы черно-бурой, лисицы серебристо-черной, лисицы серебристо-черной беломордой, платиновой, платиновой беломордой и снежной, корсака, песца белого, песца голубого, волка, шакала, енотовидной собаки, а также енота-полоскуна

	
	
	Шкурки зверей из семейства медвежьих: медведя лесного, медведя белого

	
	
	Шкуры зверей из отряда хищных семейства кошачьих: рыси и дикой кошки

	
	
	Шкурки мелких грызунов: бурундука, суслика обыкновенного, тушканчика, хомяка, водяной крысы

	
	
	Шкурки зверей семейства беличьих: сурка, тарбагана, суслика-песчаника

	
	
	Зимние виды мехового сырья

	
	
	Шкурки кроликов, кошки домашней меховой и пуховой, собаки меховой

	
	
	Весенние виды мехового сырья

	
	
	Овечье меховое сырье

	
	
	Меховые шкуры телят северных оленей: выпоротка, пыжика и неблюя

	
	
	Меховые шкуры козлика

	
	
	Меховые шкуры морских животных: тюленя, котика морского

	
	
	Химический состав и пищевая ценность мяса диких животных различных видов

	
	
	Требования, предъявляемые стандартами к мясу охотничьих животных

	
	
	Виды заготавливаемой пернатой дичи.

	
	
	Способы добывания и их влияние на качество дичи

	
	
	Химический состав и пищевая ценность мяса отдельных видов пернатой дичи

	
	
	Определение товарных качеств дичи

	
	
	Нормативно-техническая документация, регламентирующая требования к качеству мяса пернатой дичи

	
	
	Пищевая ценность мяса рыбы

	
	
	Краткие сведения о семействах рыб и их представителях

	
	
	Живая рыба. Признаки доброкачественной живой рыбы

	
	
	Парная, охлажденная и мороженая рыба. Признаки доброкачественной рыбы, пороки парной, охлажденной и мороженой рыбы

	
	
	Соленая, копченая, вяленая и сушеная рыба

	
	
	Требования,  предъявляемые стандартами к рыбе

	Тема
Требования, предъявляемые действующими стандартами на продукцию пчеловодства
	Содержание 

	
	
	Виды продукции, получаемой с пасек

	
	
	Мед, его химический состав и пищевая ценность

	
	
	Лечебные свойства меда

	
	
	Ассортимент меда

	
	
	Способы  распознавания видов меда

	
	
	Требования, предъявляемые к качеству меда

	
	
	Возможные пороки меда и меры по их предупреждению и снижению

	
	
	Виды воскосырья, их товарные свойства и использование

	
	
	Стандарт на воск и воскосырье

	
	
	Правила приема воска и воскосырья от сдатчиков и определение их качества

	
	
	Прополис, его химический состав, лекарственное значение и использование

	
	
	Приемка прополиса от сдатчиков

	Тема
Требования, предъявляемые действующими стандартами на дикорастущую продукцию 
	Содержание 

	
	
	Грибы свежие

	
	
	Виды заготовляемых съедобных грибов, сроки их заготовки

	
	
	Химический состав грибов и их пищевая ценность

	
	
	Классификация съедобных грибов по категориям в зависимости от ценности и по сортам

	
	
	Грибы консервированные

	
	
	Требования к качеству соленых, маринованных, квашеных и сушеных грибов

	
	
	Папоротник. Краткая ботаническая характеристика видов папоротника, используемого в заготовке

	
	
	Отличительные признаки заготовляемых видов папоротника

	
	
	Требования к качеству папоротника, как сырья

	
	
	Требования к качеству готовой продукции из папоротника при отгрузке на экспорт

	
	
	Культуры   лекарственных   растений,   значение   их   в   производстве медикаментов

	
	
	Применение лекарственно-технического сырья в других отраслях народного хозяйства

	
	
	Общие сведения о химическом составе лекарственно-технического сырья

	
	
	Классификация лекарственно-технического сырья по происхождению, химическому составу, применению используемой части растения

	
	
	Основные виды лекарственно-технического сырья растительного происхождения

	
	
	Корни и корневища

	
	
	Краткая ботаническая характеристика растений, корни которых используются в качестве лекарственного сырья: валериана, солодка, аир, одуванчик

	
	
	Требования к качеству

	
	
	Почки, краткая ботаническая характеристика растений, почки которых используются в качестве лекарственного сырья: береза, сосна, тополь

	
	
	Периоды сбора почек. Требования к качеству сырья

	
	
	Кора. Краткая ботаническая характеристика деревьев и кустарников, кора которых используется в качестве лекарственно-технического сырья

	
	
	Виды коры, используемой в медицине: кора крушины, дуба, калины

	
	
	Виды коры, используемой в промышленности: кора ивы, ели

	
	
	Период сбора коры. Требования к качеству

	
	
	Листья. Краткая ботаническая характеристика растений, листья которых используются в качестве лекарственно-технического сырья

	
	
	Листья, используемые в медицине: белена, ландыш, толокнянка, трифоль

	
	
	Листья, используемые в промышленности: крапива, мать-и-мачеха

	
	
	Требования к качеству сырья

	
	
	Травы. Краткая ботаническая характеристика наиболее важных лекарственных трав: душица, пастушья сумка, чабрец, донник, горицвет, череда, пустырник, зверобой, золототысячник: их отличительные признаки

	
	
	Период сбора, сушки, обработки. Дефекты и способы их устранения. Требования к качеству сырья

	
	
	Цветы. Краткая ботаническая характеристика лекарственных растений, цветы которых используются в качестве лекарственно-технического сырья: бессмертник, липовый цвет, кукурузные рыльца, ромашка, ландыш, боярышник

	
	
	Части цветов, подлежащих сбору

	
	
	Требования к качеству сырья

	
	
	Плоды, ягоды и семена. Краткая ботаническая характеристика растений, которые используются в качестве лекарственно-технического сырья, местные названия, районы произрастания

	
	
	Плоды, ягоды и семена, используемые для медицинских целей: шиповник, жостер, плодовые косточки, тыквенные семена

	
	
	Ягоды, используемые в промышленности: черемуха, шиповник, рябина

	
	
	Требования к качеству сырья

	
	
	Лекарственно-техническое сырье животного происхождения

	
	
	Классификация, химический состав и пищевая ценность дикорастущей продукци

	
	
	Семечковые дикорастущие плоды: яблоки лесные, груши лесные, айва, мушмула, рябина обыкновенная, шиповник, боярышник, гранат, хурма, инжир, ирга

	
	
	Требования к качеству свежих дикорастущих семечковых плодов

	
	
	Косточковые дикорастущие плоды: алыча, черешня, дикорастущие абрикосы, вишня, кизил, калина, лох, терн, черемуха

	
	
	Требования к качеству свежих дикорастущих косточковых плодов

	
	
	Дикорастущие ягоды: брусника, клюква, лесная земляника, малина, черная и красная смородина, ежевика, черника, голубика, куманика, облепиха, морошка, костяника, дикий виноград, жимолость, актинидия, барбарис, лимонник

	
	
	Требования к качеству дикорастущих ягод

	
	
	Дикорастущие орехи: кедровые, лещинные, грецкие, буковые, водяной орех, арахис, каштаны, желуди, миндаль, фисташка

	
	
	Химический состав и пищевая ценность орехов

	
	
	Требования к качеству орехов



























3 МЕТОДИЧЕСКИЕ РЕКОМЕНДАЦИИ ПО ВЫПОЛНЕНИЮ
КОНТРОЛЬНЫХ РАБОТ

Контрольные работы выполняются студентом по заданию преподавателя в межсессионный период и являются обязательной составной частью рабочего плана для заочного обучения.
Каждый студент-заочник обязан до начала экзаменационной сессии выполнить контрольную работу. Контрольная работа должна быть представлена в отдельной тетради. Объём работы не регламентируется, но не менее 18 страниц школьной тетради рукописного текста. На титульной странице тетради указывается шифр студента, название дисциплины, номер контрольной работы.
	Не приветствуется переписывание текста из одного источника (учебника или иной литературы), важно понимание темы студентом. Следует отвечать конкретно на поставленный вопрос.

3.1 Требования к выполнению контрольной работы

1. Работа должна быть написана разборчивым подчерком;
2. Страницы следует пронумеровать. На страницах необходимо оставлять поля; 
3. На первой странице работы выписываются вопросы задания;
4. Если планом изложения ответа на вопрос задания предусмотрен ответ на ряд пунктов, то ответ на каждый пункт начинают с красной строки, ставя в начале номер пункта, на который приводится ответ (повторять текст вопроса не обязательно);
5. В конце контрольной работы приводиться список литературы, которая была использована при подготовке контрольной работы, студент ставит свою подпись и дату;
6. Контрольная работа, не соответствующая требованиям, не засчитывается;
7. Студенты, не выполнившие задание и не предоставившие своевременно контрольную работу, не допускаются до экзамена.

3.2 Варианты и вопросы контрольной работы №1

№1
1. Роль охотоведа в улучшении качества пушнины.
2. Факторы, влияющие на качество шкурки животного.
3. Стандартизация и сортировка пушно-мехового сырья.
4. Товарные свойства шкурки.
5. Первичная обработка шкурок соболя.

№2
1. Основы стандарта на шкурки соболя.
2. Ресурсы пушных охотничьих животных и их использование.
3. Физико-механические свойства шкурок пушно-мехового сырья.
4. Влияние факторов среды обитания животных на изменчивость свойств их кожного и волосяного покрова.
5. Строение и химический состав пушной (меховой) шкурки.

№3
1. Пути улучшения качества основных видов пушной продукции.
2. Заготовительные пункты по приемке пушнины.
3. Способы и приёмы правильной первичной обработки шкурок.
4. Влияние климатических условий на качество пушно-мехового сырья.
5. Первичная дообработка пушнины на приёмочном пункте.



№4
1. Разрешительные документы на хранение и отгрузку партий пушно-мехового сырья.
2. Влияние пороков шкурок на снижение качества и ценность пушно-мехового сырья.
3. Влияние способов добычи диких животных на качество шкурок.
4. Документация, необходимая при приёмке (закупке) пушно-мехового сырья.
5. Лицензионные виды пушных зверей и сроки их добывания.

№5
1. Товарные свойства мездры (толщина, прочность).
2. Товарные свойства волосяного покрова (свалачиваемость, сминаемость, упругость).
3. Индивидуальная изменчивость волосяного и кожного покровов пушных зверей.
4. Посмертные пороки шкурок.
5. Подразделение шкурок на кряжи.

№6
1. Виды заготовляемых съедобных грибов, сроки их заготовки.
2. Классификация съедобных грибов по категориям в зависимости от ценности и по сортам.
3. Характеристика сортов тушек пернатой дичи.
4. Требования к качеству соленых, маринованных, квашеных и сушеных грибов.
5. Папоротник. Краткая ботаническая характеристика видов папоротника, используемого в заготовке.

№7
1. Отличительные признаки заготовляемых видов папоротника.
2. Культуры   лекарственных   растений,   значение   их   в   производстве медикаментов.
3. Периоды сбора почек. Требования к качеству сырья.
4. Виды коры, используемой в медицине: кора крушины, дуба, калины.
5. Листья, используемые в медицине: белена, ландыш, толокнянка, трифоль.

№8
1. Части цветов, подлежащих сбору.
2. Ягоды, используемые в промышленности: черемуха, шиповник, рябина.
3. Лекарственно-техническое сырье животного происхождения.
4. Мясной загар: определение и влияние его на пищевые качества мяса.
5. Требования к качеству свежих дикорастущих семечковых плодов.

№9
1. Требования к качеству свежих дикорастущих косточковых плодов.
2. Дикорастущие ягоды: брусника, клюква, ежевика, черника, голубика.
3. Требования к качеству дикорастущих ягод.
4. Процессы, протекающие при гниении мяса.
5. Химический состав и пищевая ценность орехов.

№10
1. Подразделение мяса по сортам.
2. Требования к качеству пант.
3. Требования стандарта к шкуркам ондатры.
4. Пищевая ценность мяса в различных частях туши.
5. Требования, предъявляемые к рыбе горячего копчения.

№11
1. Требования стандарта к шкуркам норки.
2. Требования к качеству кабарожьей струи.
3. Требования к качеству маринованных грибов.
4. Требования к продуктовым складам и хранилищам.
5. Товарные свойства медвежьей желчи.

№12
1. Товарные свойства шкурок лисиц.
2. Определение степени свежести мяса.
3. Требования стандартов к тушёному мясу.
4. Мёд и его товарные качества.
5. Требования к товарным свойствам папоротника-орляка.

№13
1. Лекарственно-техническое сырье животного происхождения.
2. Требования к качеству лещины.
3. Товарные свойства кабарожьей струи.
4. Организация сбора и сортировки пушно-мехового сырья.
5. Лекарственные травы Сихотэ-Алиня.

№14
1. Свойства пант и их значение в медицине.
2. Лекарственные травы Алтайских гор.
3. Товарные свойства кожевой ткани.
4. Требования к мясу холодного и горячего копчения.
5. Порядок и условия хранения замороженного мяса.


№15
1. Топографические участки пушной (меховой) шкурки.
2. Химический состав кожной ткани и волоса пушной (меховой) шкурки.
3. Изменчивость  свойств шкурок пушных зверей.
4. Линька пушных зверей, не впадающих в зимний сон или спячку.
5. Химический состав и пищевая ценность крови.

№16
1. Влияние линьки на качество пушно-мехового сырья.
2. Экономическая эффективность правильного определения сроков промысла.
3. Понятие о пороках пушнины и их классификация.
4. Общие сведения о сортировке шкурок.
5. Химический состав и структура мышечного волокна.

№17
1. Основные свойства шкур пушных зверей.
2. Понятие о стандартизации и стандартах.
3. Пищевая ценность грибов.
4. Требования стандартов к сортности грибов.
5. Химический состав пант.

№18
1. Понятие о зачетной стоимости шкурок и «головке».
2. Химический состав и медицинская ценность барсучьего жира.
3. Таблица оценки качества шкурок в процентах к стоимости первого сорта.
4. Зимние виды мехового сырья.
5. Пищевая ценность мяса рыбы.

№19
1. Виды продукции, получаемой с пасек.
2. Виды воскосырья, их товарные свойства и использование.
3. Грибы консервированные
4. Значение консервированных пенисов оленей в медицине.
5. Ветеринарно-санитарный контроль мясной продукции.

№20
1. Требования к качеству черемши.
2. Товарные свойства шкурок куницы мягкой и горской.
3. Медицинская ценность сурчиного жира.
4. Сортность и дефектность пушно-мехового сырья.
5. Применение лекарственно-технического сырья в отраслях народного хозяйства.
№21
1. Роль охотоведа в улучшении качества пушнины.
2. Факторы, влияющие на качество шкурки животного.
3. Стандартизация и сортировка пушно-мехового сырья.
4. Товарные свойства шкурки.
5. Первичная обработка шкурок соболя.

№22
1. Основы стандарта на шкурки соболя.
2. Ресурсы пушных охотничьих животных и их использование.
3. Физико-механические свойства шкурок пушно-мехового сырья.
4. Влияние факторов среды обитания животных на изменчивость свойств их кожного и волосяного покрова.
5. Строение и химический состав пушной (меховой) шкурки.

№23
1. Пути улучшения качества основных видов пушной продукции.
2. Заготовительные пункты по приемке пушнины.
3. Способы и приёмы правильной первичной обработки шкурок.
4. Влияние климатических условий на качество пушно-мехового сырья.
5. Первичная дообработка пушнины на приёмочном пункте.

№24
1. Разрешительные документы на хранение и отгрузку партий пушно-мехового сырья.
2. Влияние пороков шкурок на снижение качества и ценность пушно-мехового сырья.
3. Влияние способов добычи диких животных на качество шкурок.
4. Документация, необходимая при приёмке (закупке) пушно-мехового сырья.
5. Лицензионные виды пушных зверей и сроки их добывания.

№25
1. Товарные свойства мездры (толщина, прочность).
2. Товарные свойства волосяного покрова (свалачиваемость, сминаемость, упругость).
3. Индивидуальная изменчивость волосяного и кожного покровов пушных зверей.
4. Посмертные пороки шкурок.
5. Подразделение шкурок на кряжи.




3.3 Варианты и вопросы контрольной работы №2

№1
1. Требования к качеству черемши.
2. Товарные свойства шкурок куницы мягкой и горской.
3. Медицинская ценность сурчиного жира.
4. Сортность и дефектность пушно-мехового сырья.
5. Применение лекарственно-технического сырья в отраслях народного хозяйства.

№2
1. Виды продукции, получаемой с пасек.
2. Виды воскосырья, их товарные свойства и использование.
3. Грибы консервированные
4. Значение консервированных пенисов оленей в медицине.
5. Ветеринарно-санитарный контроль мясной продукции.

№3
1. Понятие о зачетной стоимости шкурок и «головке».
2. Химический состав и медицинская ценность барсучьего жира.
3. Таблица оценки качества шкурок в процентах к стоимости первого сорта.
4. Зимние виды мехового сырья.
5. Пищевая ценность мяса рыбы.

№4
1. Основные свойства шкур пушных зверей.
2. Понятие о стандартизации и стандартах.
3. Пищевая ценность грибов.
4. Требования стандартов к сортности грибов.
5. Химический состав пант.

№5
1. Влияние линьки на качество пушно-мехового сырья.
2. Экономическая эффективность правильного определения сроков промысла.
3. Понятие о пороках пушнины и их классификация.
4. Общие сведения о сортировке шкурок.
5. Химический состав и структура мышечного волокна.

№6
1. Топографические участки пушной (меховой) шкурки.
2. Химический состав кожной ткани и волоса пушной (меховой) шкурки.
3. Изменчивость  свойств шкурок пушных зверей.
4. Линька пушных зверей, не впадающих в зимний сон или спячку.
5. Химический состав и пищевая ценность крови.

№7
1. Свойства пант и их значение в медицине.
2. Лекарственные травы Алтайских гор.
3. Товарные свойства кожевой ткани.
4. Требования к мясу холодного и горячего копчения.
5. Порядок и условия хранения замороженного мяса.

№8
1. Лекарственно-техническое сырье животного происхождения.
2. Требования к качеству лещины.
3. Товарные свойства кабарожьей струи.
4. Организация сбора и сортировки пушно-мехового сырья.
5. Лекарственные травы Сихотэ-Алиня.

№9
1. Товарные свойства шкурок лисиц.
2. Определение степени свежести мяса.
3. Требования стандартов к тушёному мясу.
4. Мёд и его товарные качества.
5. Требования к товарным свойствам папоротника-орляка.

№10
1. Требования стандарта к шкуркам норки.
2. Требования к качеству кабарожьей струи.
3. Требования к качеству маринованных грибов.
4. Требования к продуктовым складам и хранилищам.
5. Товарные свойства медвежьей желчи.

№11
1. Подразделение мяса по сортам.
2. Порядок и условия хранения замороженного мяса.
3. Химический состав и структура мышечного волокна.
4. Влияние возраста животных на пищевую ценность мяса.
5. Допустимые сроки хранения мяса при разных способах его консервирования.

№12
1. Подразделение мяса по сортам.
2. Требования к качеству пант.
3. Требования стандарта к шкуркам ондатры.
4. Пищевая ценность мяса в различных частях туши.
5. Требования, предъявляемые к рыбе горячего копчения.
№13
1. Требования к качеству свежих дикорастущих косточковых плодов.
2. Дикорастущие ягоды: брусника, клюква, ежевика, черника, голубика.
3. Требования к качеству дикорастущих ягод.
4. Процессы, протекающие при гниении мяса.
5. Химический состав и пищевая ценность орехов.

№14
1. Части цветов, подлежащих сбору.
2. Ягоды, используемые в промышленности: черемуха, шиповник, рябина.
3. Лекарственно-техническое сырье животного происхождения.
4. Мясной загар: определение и влияние его на пищевые качества мяса.
5. Требования к качеству свежих дикорастущих семечковых плодов.

№15
1. Отличительные признаки заготовляемых видов папоротника.
2. Культуры   лекарственных   растений,   значение   их   в   производстве медикаментов.
3. Периоды сбора почек. Требования к качеству сырья.
4. Виды коры, используемой в медицине: кора крушины, дуба, калины.
5. Листья, используемые в медицине: белена, ландыш, толокнянка, трифоль.

№16
1. Виды заготовляемых съедобных грибов, сроки их заготовки.
2. Классификация съедобных грибов по категориям в зависимости от ценности и по сортам.
3. Характеристика сортов тушек пернатой дичи.
4. Требования к качеству соленых, маринованных, квашеных и сушеных грибов.
5. Папоротник. Краткая ботаническая характеристика видов папоротника, используемого в заготовке.

№17
1. Товарные свойства мездры (толщина, прочность).
2. Товарные свойства волосяного покрова (свалачиваемость, сминаемость, упругость).
3. Индивидуальная изменчивость волосяного и кожного покровов пушных зверей.
4. Посмертные пороки шкурок.
5. Подразделение шкурок на кряжи.

№18
1. Разрешительные документы на хранение и отгрузку партий пушно-мехового сырья.
2. Влияние пороков шкурок на снижение качества и ценность пушно-мехового сырья.
3. Влияние способов добычи диких животных на качество шкурок.
4. Документация, необходимая при приёмке (закупке) пушно-мехового сырья.
5. Лицензионные виды пушных зверей и сроки их добывания.

№19
1. Пути улучшения качества основных видов пушной продукции.
2. Заготовительные пункты по приемке пушнины.
3. Способы и приёмы правильной первичной обработки шкурок.
4. Влияние климатических условий на качество пушно-мехового сырья.
5. Первичная дообработка пушнины на приёмочном пункте.

№20
1. Основы стандарта на шкурки соболя.
2. Ресурсы пушных охотничьих животных и их использование.
3. Физико-механические свойства шкурок пушно-мехового сырья.
4. Влияние факторов среды обитания животных на изменчивость свойств их кожного и волосяного покрова.
5. Строение и химический состав пушной (меховой) шкурки.

№21
1. Требования к качеству черемши.
2. Товарные свойства шкурок куницы мягкой и горской.
3. Медицинская ценность сурчиного жира.
4. Сортность и дефектность пушно-мехового сырья.
5. Применение лекарственно-технического сырья в отраслях народного хозяйства.

№22
1. Виды продукции, получаемой с пасек.
2. Виды воскосырья, их товарные свойства и использование.
3. Грибы консервированные
4. Значение консервированных пенисов оленей в медицине.
5. Ветеринарно-санитарный контроль мясной продукции.

№23
1. Понятие о зачетной стоимости шкурок и «головке».
2. Химический состав и медицинская ценность барсучьего жира.
3. Таблица оценки качества шкурок в процентах к стоимости первого сорта.
4. Зимние виды мехового сырья.
5. Пищевая ценность мяса рыбы.
№24
1. Основные свойства шкур пушных зверей.
2. Понятие о стандартизации и стандартах.
3. Пищевая ценность грибов.
4. Требования стандартов к сортности грибов.
5. Химический состав пант.

№25
1. Влияние линьки на качество пушно-мехового сырья.
2. Экономическая эффективность правильного определения сроков промысла.
3. Понятие о пороках пушнины и их классификация.
4. Общие сведения о сортировке шкурок.
5. Химический состав и структура мышечного волокна.















4 СПИСОК ВОПРОСОВ ДЛЯ ПОДГОТОВКИ К ЭКЗАМЕНУ

1. Предмет изучения товароведения пушно-мехового сырья?
2. Кожный покров, строение.
3. Волосяной покров, строение.
4. Химический состав кожного покрова.
5. Химический состав волос.
6. Товарные свойства волосяного покрова (высота, густота, мягкость).
7. Товарные свойства волосяного покрова (свалачиваемость, сминаемость, упругость).
8. Товарные свойства волосяного покрова (прочность, удлинение, окраска, блеск).
9. Товарные свойства мездры (толщина, прочность).
10. Товарные свойства шкуры в целом (площадь, вес, теплозащитные свойства, носкость).
11. Индивидуальная изменчивость волосяного и кожного покровов пушных зверей и меховых домашних животных.
12. Половая изменчивость волосяного и кожного покровов пушных зверей и меховых домашних животных.
13. Возрастная изменчивость волосяного и кожного покровов пушных зверей и меховых домашних животных.
14. Сезонная изменчивость волосяного и кожного покровов пушных зверей, не впадающих в зимнюю спячку.
15. Сезонная изменчивость волосяного и кожного покровов пушных зверей, впадающих в зимнюю спячку.
16. Сезонная изменчивость волосяного покрова меховых домашних животных.
17. Компенсационная линька.
18. Сроки линьки и обуславливающие их факторы.
19. Прогноз сроков выходности пушных зверей.
20. Географическая изменчивость волосяного и кожного покрова пушных зверей.
21. Зависимость товарных свойств от породы домашнего животного.
22. Пороки шкурок пушно-мехового сырья.
23. Посмертные пороки шкурок.
24. Первичная обработка шкурок.
25. Стандарт по белке.
26. Стандарт по соболю.
27. Стандарт по норке.
28. Стандарт по рыси.
29. Стандарт по бобру.
30. Подразделение шкурок по сортам.
31. Подразделение шкурок на кряжи.
32. Подразделение шкурок по размеру.
33. Подразделение шкурок по цветам.
34. Подразделение шкурок по степени дефектности.
35. Хранение пушно-мехового сырья.
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